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Producción de hortalizas y ostras
ayuda a mejorar la economía local
JICA apoya desde 2012 las iniciativas de emprendedores de la zona oriental del país, cuyas ventas
de ostras oscilan actualmente entre 30 y 50 libras, pero quieren llegar a las 75 libras semanales.
Liliana Fuentes Monroy
departamentos@ l a p r e n s a g r a f i ca .co m

L a producción de os-
trasjaponesas enLa
Unión, con la parti-
cipación de produc-
tores de dicho de-
partamento y de
Puerto El Triunfo

(Usulután), así como de hortali-
zas en San Alejo, está generando
empleos y cambiando la econo-
mía local.

Cristóbal Ortiz, representante
legal de Unión de Personas (UDP),
que maneja la tienda antena don-
de seprocesa laostra japonesay se
comercializa, relató que desde
que iniciaron con el proyecto han
ido mejorando tanto en tecnifica-
ción como en los ingresos.

Fueron cuatro cooperativas
las que comenzaron a trabajar en
el proyecto y formaron una aso-
ciación para organizar la produc-
ción desde la etapa de pesca, el
cultivo de semillas y la venta de los
bivalvos de talla comercial.

“La diferencia de las ostras ja-
ponesas a otras es que reciben un
proceso de depuración, de lim-
pieza. Pasan 48 horas en agua que
se recicla con filtros ultravioleta,
que las limpia de la carga bacte-

riana”, comentó Ortiz.
El proyecto de mejoramiento de la producción y

extensión de la tecnología de acuicultura de molus-
cos es apoyado por la cooperación japonesa desde
2012, através de suagencia JICA,y está dirigidoa pes-
cadores artesanales de la zona oriental.

Actualmente en la tienda antena se logran comer-
cializar entre 30 y 50 libras de ostras en mercados lo-
calesy deSanSalvador,pero losproductoresesperan
cumplirconunametamás ambiciosa,queesde75li-
bras semanales.

JICA ha capacitado a estos productores en la ex-
tensión de la acuicultura, la producción de semillas y
la comercialización, con capacitaciones brindadas
en Japón y otros países, así como la donación de equi-
pos. El cultivo de los reproductores para obtención
de semilla se realiza en el laboratorio montado en
Puerto El Triunfo, Usulután.

“Laprioridad deJICA erafortalecerel comitépara
promover la venta de las ostras y potenciar ‘Hortio -
riente’ (proyecto de cultivo y comercialización de
hortalizas) para mejorar la rentabilidad en la zona
oriental”, comentó Koko Sato, asesora de formula-
ción de proyectos de JICA.

Laagencia niponahaapoyadoademás conlabús-
queda de nuevos mercados y la participación en fe-
rias de producción, en coordinación con CONAMY-
PE (Comisión Nacional de la Micro y Pequeña Em-
presa).

Otros resultados, gracias a la asistencia japonesa,
son el establecimiento de tecnología de la produc-
ción de las semillas de bivalvos: curil, ostra japonesa y

casco de burro, así como la trans-
ferencia de tecnología del cultivo
bivalvo a 19 grupos.

En cuanto a agricultura, está el
ejemplo de María Ester Trejo,
quien nunca había cultivado, pe-
ro la necesidad económica suma-
da a la oportunidad de hacerlo
cerca de su hogar le dio ánimos
para iniciar, y actualmente es par-
te de la cooperativa de su comuni-
dad en San Alejo (La Unión) que
siembra y cosecha chiles la mayor
parte del año.

El valor agregado de los chiles
que seobtienen enla Guacamaye-
ra es que para cosecharlos no uti-
lizan plaguicidas comerciales, si-
noorgánicosque sefabricanenla
misma zona con la ayuda de un

técnico del Centro Nacional de Tecnología Agrope-
cuaria y Forestal (CENTA).

Salvador Guevara, técnico del CENTA, se preparó
haciendo un curso de agricultura orgánica en Japón y
desde hace ocho años ha implementado sus conoci-
mientos en la zona.

A la fecha los productores agrícolas de San Alejo
elaboranlosrepelentesdeplagas einsectosabasede
vinagres, jengibre, cebolla, ajo y otros ingredientes,
conlos cualeshan obtenidobuenosresultados enlos
cultivos de chile, pipián, tomate, sandía, ayote, me-
lón, maíz y ejotes. “Hemos obtenido buenos resulta-
dos y la gente sabe que un producto orgánico aquí y en
otros países es más caro, pues no tiene contaminan-
tes”, dijo Guevara.

Para la comercialización de los productos los
miembros de las asociación se siguen capacitando
con voluntarios japoneses y tienen el apoyo también
del Centro de Desarrollo de la Micro y Pequeña Em-
presa (CEDEMYPE).

Ezequiel Cruz, uno de los productores locales, es-
tuvo en Japón 18 días conociendo sobre la comercia-
lización del chile y aprendió a trabajar realizando co-
mo primer paso un plan de acción desde que inicia la
siembra hasta su producto en puntos de venta.

La cooperativa tiene capacidad para vender a su-
permercados, pero aún le falta contar con centro de
acopio donde procesar. Actualmente comercializan
75 sacos de chiles por semana.

El próximo año se iniciarán talleres en temas de
género y un proyecto de mejoramiento de vida en va-
rios municipios, auspiciados por JICA.
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Proveedores. Poco a poco los productores agrícolas apoyados por JICA se van abriendo espacio en
nuevos mercados. El valor agregado que tienen es el uso de plaguicidas e insecticidas orgánicos.

FO
TO

 D
E 

LA
 P

R
EN

S
A

/L
IL

IA
N

A
 F

U
EN

TE
S

 M
O

N
R

O
Y

Resultados. Entre los logros del proyecto está el mejoramiento de tecnología de acuicultura de moluscos,
la creación de Unión de Personas para la venta de ostra japonesa, una tienda antena y depuradores de ostras.

“La prioridad de JICA
era fortalecer el

comité para promover
la venta de las ostras

y potenciar
‘Hor tioriente’

(proyecto de cultivo y
c o m e rc i a l izac i ó n ) ”.

KOKO SATO,
ASESORA DE FORMULACIÓN DE PROYECTOS


